
  JARDINS À SUCRE

MENU
BRUNCH
12 AVRIL

MISES EN BOUCHE MISES EN BOUCHE 
Saucisse de cerf cuite au sirop d’érable

Oreille de criss

SOUPESOUPE
Crème de pois, salade de carotte confi te au sel 

de livèche, pousse de sarriette

PLATS PRINCIPAUXPLATS PRINCIPAUX
Jambonneau maison glacé à l’érable

Omble chevalier, gelée d’érable fumé, 

échalote mariné, pousse de moutarde

Mousse d’œuf, bouillon érable et 

champignon, oignon vert

Tourtière d’oie confi te

Fève au lard et tomate

Salade de navet au basilic cannelle

Pomme de terre ratte confi te

Marinades

DESSERTSDESSERTS
Sablé au beurre d’érable

Tire éponge à l’érable et chocolat

Tire sur neige

Tire d’érable sur neige

25 $25 $
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